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Zutaten fiir eine Springform (26 cm Durchmesser)
200 g Mehl

1 1/2 Teelo6ffel Backpulver

150 g gemahlene Mandeln

1500 g Griel8

200 g Butterflocken

350 g Zucker

2 Eier

4 Teeloffel abgeriebene Orangenschale

100 ml Orangensaft

Zubereitung:

Mehl, Backpulver, Mandeln, GrieR}, Butter und Zucker in eine Schiissel geben, mit
einander verriihren bis die Masse kriimelig wird. Milch, Orangenschale und
Orangensaft und Eier miteinanderverriihren. Alles zu einer homogenen Masse
vermengen.

Eine Springform mit 26 cm Durchmesser fetten und den Boden mit Backpapier
auslegen. Die Masse einfiillen und glatt streichen. Backofen auf 180 °C vorheizen, den
Teig 60 Minuten backen.

Die Torte 5 Minuten in der Form stehen lassen und anschliefend zum Abkiihlen auf ein
Kuchengitter stiirzen.

Vor dem Servieren den Tortenaufleger auflegen und mit einem Zierrand alles
ausschmiicken.



